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EM72FRG EM74FRG

FRITEUSES GAZ
GAS-FRITTEUSEN

EM LINE 7

Friteuses gaz sur placard fermé par porte battante. Plan embouti épaisseur 
15/10. La cuve moulée, entièrement libre à l’intérieur pour un nettoyage rapide 
et sûr est réchauffée par 2 brûleurs tubulaires en acier par cuve avec veil-
leuse et allumage piézo-électromécanique. Contrôle de la température obtenu 
au moyen d’une valve thermostatique de sécurité avec thermocouple. La sé-
curité est garantie par un thermostat de sécurité qui intervient en éteignant 
la chauffe. Le robinet de vidange est placé sous les bacs. L’équipement pré-
voit un panier avec poignée athermique et un couvercle pour chaque cuve. 
Construction en acier inox.

Gas-Fritteusen auf geschlossenem Unterbau mit Flügeltür. Tiefgezogene To-
parbeitsfläche: Materialstärke 1,5 mm. Das tiefgezogene Becken ist einfach und 
sicher zu reinigen, weil die jeweils zwei Stahlrohrbrenner, die mit Zündbren-
ner und piezoelektrischem Zünder gestartet werden, unterhalb des Beckens 
liegen. Die Temperatur wird über ein mit einem Thermoelement versehenes 
Thermostats Sicherheitsventil gesteuert. Die Sicherheit wird durch einen Si-
cherheitstemperaturbegrenzer gewährleistet, der die Beheizung ausschalten 
wird. Der Ablasshahn befindet sich im Unterbau. Zum Lieferumfang gehören 
ein Korb mit Wärmeschutzgriffen und ein Deckel für jedes Becken. Gehäuse 
aus Edelstahl.

	 EM72FRG	 EM74FRG 

Dimensions / Maße	 400 x 700 x 900 mm	 800 x 700 x 900 mm
Poids net / Netto Gewicht	 45 Kg	 75 Kg
Pieds reglables Ø 1”1/2 / Fußhöhe Regulierung Ø 1”1/2	 120/160 mm	 120/160 mm
Appareil recyclable à % / % Recycling Gerätgewicht 	 98%	 98%
Pression gaz / Gasdruck	 mbar	 mbar
Type gaz G20-G25* / Gastyp G20-G25*	 20/25	 20/25
Option gaz G30-G31* / Gas Option G30-G31*	 28...30/37	 28...30/37
Ø raccordement gaz / Ø Gaseintritt	 1/2”	 1/2”
Puissance totale gaz / Gesamte Gasleistung	 13,8 kW	 27,6 kW
Consommation G20 20 mbar / Bedarf G20 20 mbar	 1,460 m3/h	 2,920 m3/h
Indice de protection eau / Wasser Schutzgrad	 IPX4	 IPX4
Friteuse cuve / Beckenmaße	 307 x 342 x 335 mm	 (307 x 342 x 335) x 2 mm
Capacité / Kapazität	 16 lt	 16 + 16 lt
Dimensions emballage / Verpackungsmaße	 450 x 780 x 1260 mm	 850 x 780 x 1260 mm
Poids brut / Gesamtgewicht	 50 Kg	 82 Kg
Volume / Volumen	 0,44 m3	 0,83 m3

* Selon le pays de destination / Nach Landesvorschrift

MADE IN ITALY
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FRIGGITRICE GAS
GAS FRYER
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